CODE MENU : 338

CODE CLIENT : 0

esperel

@

CUISINE

Semaine 35 : du Lundi 26 Aot au Dimanche 01 Septembre

MENU NORMAL

Feuilles a compléter et a rendre au plus tard le 09/08/2024

NOM :

COMMUNE :

PRENOM :

repos & bien-Btre & domicile

S35 ‘ Lundi 26 Aoat Mardi 27 Ao(t Mercredi 28 Aolt Jeudi 29 Aolt Vendredi 30 Ao(t Samedi 31 Aolt Dimanche 01 Septembre
) ) ) ) ) ) )
. . . . . . . Pommes de terre, Pommes de terre, Velouté de Velouté de
POTAGE Légumes Velouté petits pois Velouté petits pois navets navets carottes, poivrons carottes, poivrons
e N e N e N e
Carottes rapées Cake Maison : Salade verte
ENTREE raisins légumes sauce Tomates et soja Taboulé Melon Rosette et beurre oignons rouges,
) J tartare ) ) J lardons et croutons
Salade de pates
Concombre, Féta, Ark P T = ! Asperges Terrine de poisson
olive Melon vert Paté breton Céléri remoulade surimi, poivron, vinaigrette sauce cocktail
—/ —/ —J Mmayonnaise —/
) ) ) )
PLAT * Spaghetti Sauté de poulet Jambon grillé Paupiette de volaille Colin sauce Paleron de boeuf Poulet au cidre et
bolognaise sauce chasseur sauce Porto sauce normande brestoise sauce échalote pommes
e’ e’ e’ e’
) ) ) )
* 7 .
Poisson meuniére Steak de veau Nuggets de Lasagnes Cordon bleu Pizza reine Pavé croustillant
Orloff poisson bolognaises tomate fromage
e’ e’ e’ e’
) ) ) )
* O * O
Jambon Jambon §alade complete Jambon Jambon Sa'?de compléte Jambon
César Nordique
e’ e’ e’ e’
) ) ) )
. . Pommes de terre . Courgettes et . Pommes de terres
GARNITURE Spaghetti Haricots verts persillées Ratatouille carottes Tagliatelles grenailles
e’ e’ e’ e’
G G G G
Poélée de légumes Bpulgour, petits Fenouil braisé Pates Riz Salade verte Batonniere de
légumes légumes
e’ e’ e’ e’
) ) ) )
FROMAGE Camembert Carré frais Chavroux Babybel Cantal Edam Conté
e e e e
) ) ) )
PRODUIT LAITIER Yaourt nature Yaourt fruité Yaourt nature Yaourt fruité Yaourt nature Yaourt fruité Yaourt nature
e’ e’ e’ e’
G G G G
DESSERT Foret noire Fruit de saison ]I‘:rL?tr:age blanc aux Fruit de saison Liégeois vanille Créme pistache Tarte citron
e’ e’ e’ e’
) . . ) ) )
Creme café E:é)l:rgfeote et biscuit Abricot sirop Petit suisse fruité Ananas frais Fruit anrJ(i)tr:age blanc aux
e N e N e N e
) ) ) ) ) ) )
PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN
e’ e e’ e e’ e e’

* Plat complet sans garniture

BON APPETIT
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